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0030406156121012700031654333توليد و عرضه انواع شيريني و زولبيا و باميه1

400033عرضه لوازم قنادي2

1145000101600120150102031604333توليد و عرضه بستني ،فرني و حلوا ارده3

040600606101012101230031634333توليد و عرضه انواع کيک ،کلوچه و سوخاري4

020600500081281010031004333کاک پزي5

توليد و عرضه انواع شکلات6

21351000000000000000002503333عرضه شيريني ، شکلات و بستني تواما7

افزايش 

سطح به 

ازاء هر نفر

حداقل متراژ واحدهاي توليدي صنوف مربوط به قنادان
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. متر مربع بايستي لحاظ گردد40براي واحدهاي عمده فروشي لوازم قنادي متناسب با حجم کار، بيش از * 

9 9

جمع 

مساحت 

به 

مترمربع

9 9

(متر)ارتفاع 

9

.براي واحدهاي شيريني پزي يا فروش در محل ، محلي جهت جعبه سازي در کنار انبار ملزومات پيش بيني گردد*

ف
دی

ر

سرويسهاي بهداشتي و 

رفاهي کارگران
قسمت هاي مورد نياز

159

.توليد شکلات و انواع دسر بصورت صنفي ممنوع و مشمول اخذ پروانه ساخت مي باشد* 

. نفر کارگر و با يک جنس پيش بيني شده است3سرويس هاي رفاهي و بهداشتي کارگران براي * 

محل فروش و مديريت



در صورت لزوم آشپزخانه يا قرار داد با آشپزخانه مورد ). نفر مي باشد تسهيلات و امکانات لازم از جمله ناهار خوري درفضايي مناسب و با شرايط بهداشتي پيش بيني گردد10براي واحدهاي شيريني پزي بزرگ که تعداد کارگران آنها بالاي *

(تاييد منعقد گردد


